
 
Plat du jour  11,50 €  
Pièce du Boucher (viande gril lée du moment)  15 €
Camembert rôti au thym, miel,  tranches de magret séché  14,90 €
servi avec frites maison et salade verte
Burger spécial BASILE  16,90 €
Steak haché, compotée de piquil los, oignon frit, lomo gril lé, fromage de brebis 

Wok de poulet et crevettes aux légumes croquants  15,90 €
Poulet, crevettes, nouil les aux oeufs, sésame, sauce soja, coriandre
Tartare de boeuf Charolais préparé par nos soins  16,50 €
Le classique : viande hachée 180 gr env., jaune d'oeuf, condiments
Tartare de boeuf (Charolais) à l ' Italienne  17,50 €
V iande hachée 180 gr env., parmesan, pesto, tomates séchées

La Belle Entrecôte de boeuf Simmental  (environ 350 gr) 22,50 €
Magret de canard gril lé IGP Sud-Ouest, pommes Sarladaises   23 €
Souris d'agneau façon tajine, jus corsé  19,90 €
Fish & chips (sélection de poisson selon arrivage)  17,50 €
Pavé de thon mi-cuit, Poêlée de légumes du marché  22,90 € 

Toutes nos viandes gril lées et tartares sont servies avec frites maison et salade verte,
sauce à l 'échalote confite ou sauce Bordelais au choix 
Changement de garniture, supplément légumes  :1,50 €

E N T R É E S / A S S I E T T E S  À  P A R T A G E R
Entrée du jour    5 € 
Huîtres de Marennes-Oléron (fines de Clair N°3) :
Par 6 :  14 € / par 9 :  20 €  / par 12 : 26 € / à l 'unité :2,5 € 
Saumon Gravlax, crème citronnée aux herbes fraîches 10,50 €
Chipirons à la plancha, persil lade & piment d'espelette  11 €
Os à moelle gratiné  7,50 €
Ril lettes de canard de la maison Argaud  8 €
Chiffonnade de Jambon de Bayonne 24 mois    9 €
Ardoise de charcuteries affinées à partager  19 €
 

L E S  B E L L E S  S A L A D E S  
Salade Caesar  15,90 €
Oeuf parfait, blanc de volail le mariné, parmesan, poitrine gril lée, sauce Caesar   

Salade Italienne  16,50 €
Tomates, Mozzarella, viande de boeuf séchée, pesto & réduction balsamique

Salade Norvégienne aux agrumes et crudités de saison  16 €
Saumon gravlax, salade sucrine, fenouil,  betterave chiogga, suprêmes d'agrumes 

P L A T S  &  C L A S S I Q U E S  B R A S S E R I E

       Déjeuner

       ou Diner

   en Terrasse

      Convivialité

GOURMANDISE

P L A T S  V É G É T A R I E N S  
Salade Végétarienne aux légumes confits   13,50 €
Qu inoa blanc, légumes de saison, fruits secs, herbes fraiches   

Wok de légumes croquants  13,90 €
Légumes croquants, nouil les aux oeufs, coriandre, sauce soja 



 
 

          Présentées sur les ardoises du jour                         

              NOS FORMULES DÉJEUNER
       du lundi au vendredi midi uniquement, hors jours fériés, hors boissons

Nous n'acceptons pas les chèques 

Prix nets en euros - service compris 

                                              10 €
                          Un plat :  Steack haché  ou poisson du jour, frites maison 
                            Un dessert :   coulant au chocolat ou glace 1 boule               

D E S S E R T S

L'assiette de fromage  9 €
Dessert du jour   5 € 
Crème brûlée à la vanil le Bourbon  7,50 €
Tiramisù au café. 7,5 €
Tarte du jour aux fruits de saison  8 €
Nougat glacé, coulis aux agrumes  8,50 €
Coulant au chocolat Valrhona, glace vanil le   10 €
Café très gourmand  8,90 €
Glaces et sorbets, 1b : 3€ /  2b : 5,5 € / 3b : 8 €
Coupe glacée gourmande  9 €
(3 boules, parfums et coulis au choix, chantil ly)

              LE MENU "PETIT DRÔLE" 
                du lundi au samedi, hors boissons, enfants jusqu'à 10 ans


